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RESUMO

O café é uma das bebidas mais consumidas no Brasil, o que reafirma o papel deste grdo como um produto
alimenticio importante para a industria nacional e internacional. A bebida café pode ser consumida de
inimeras maneiras e a selecdo de um método de extragdo, relacionada a outras variaveis, tais como
temperatura, tempo de extragdo, entre outros, vao influenciar os atributos sensoriais da bebida na xicara.
O objetivo deste trabalho foi avaliar a influéncia de diferentes diametros dos porta filtros de extracéo de
café em parametros fisicos e fisico-quimicos da bebida café. As amostras de café Arabica typica foram
doadas pelo Café Véarzea Grande da cidade de Taquaritinga do Norte-PE. O material dos filtros era de
ceramica, com 16 sulcos cada. O prot6tipo 1 com 7,57 mm de diametro e o protétipo 2 com 16 mm de
diametro. As analises de acidez total titulavel (ATT) por titulometria, solidos solUveis totais (SST) por
refratometria, condutividade elétrica (CE) com o condutivimetro, agucares redutores (AR) pelo método
DNSA e luminosidade (L*) por colorimetria foram realizadas em triplicata e seguiram as
recomendacdes do Instituto Adolfo Lutz. Os resultados das andlises foram submetidos a Analise de
Variancia (ANOVA) e Teste de Tukey, com nivel de significancia de 5%. Observou-se que o protétipo
1 apresentou diferencga significativa, quanto aos pardmetros CE, SST, AR e L* (valor/unidade e desvio
de cada analise do 1, respectivamente) quando comparado ao protétipo 2 (valor/unidade e desvio de
cada analise do 2, respectivamente). O prot6tipo 1 apresenta diametro menor, o que implica numa
diminuicdo da vazdo da extragdo dos componentes quimicos do café. Isso faz com que a agua quente
esteja em contato por um maior periodo de tempo com o café moido e, dessa maneira, ha uma maior
extracdo das substancias presentes no café, fazendo com que as bebidas extraidas tenham maiores teores
de ATT, AR, CE e SST. Demonstrando a importancia de se estudar o impacto do didametro do porta
filtro no processo de extragdo das bebidas de café, sugere-se para pesquisas futuras realizar a simulacéo
de transferéncia de massa em software para que se tenha uma perspectiva mais abrangente e definitiva.
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