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RESUMO

A Kombucha consiste de uma bebida fermentada produzida a partir de cha verde e/ou cha preto,
adocados e adicionados de uma cultura contendo bactérias e leveduras que se desenvolvem em forma
de um consorcio simbidtico, essa bebida tem origem na regifio da Asia e apresenta como principais
caracteristicas propriedades probidticas, efervescéncia e a presenca de um leve teor alcodlico oriundo
do processo fermentativo. O consumo regular da kombucha tem sido associado a diversos efeitos
benéficos para a saude, sendo alguns deles: imunoestimulantes, antioxidantes, antimicrobianos,
hepatoprotetores, anticancerigenos, entre outros. Contudo, ainda ndo ha evidéncias clinicas que
comprovem de forma segura essas propriedades. Assim o presente estudo teve como objetivo principal
0 levantamento de patentes referentes a Kombucha registradas no Brasil, como o foco na éarea
alimenticia. O levantamento foi feito através da plataforma do Instituto Nacional de Propriedade
Internacional (INPI), 6rgédo responsavel pelo registros de todas as patentes no Brasil. Foi realizada uma
pesquisa avancada usando os termos: Kombucha e Kombuchas, sem o uso de limitagdo de data de
registro ou publicacdo das patentes. Foram identificadas quatro patentes, das quais apds analise
verificou-se que uma delas ndo estava relacionada com a éarea de alimentos, sendo feito o uso da
Kombucha na produgdo de um sapato, enquanto as outras trés estavam relacionadas com 0s insumos
utilizadados na elaboracdo da bebida, o processo de producéo e a utilizacdo da Kombucha com base
para producao de outros produtos alimenticios, se enquadrando dentro dos objetivos do trabalho. Dentre
os produtos derivados foram identificados a producdo de gelados comestiveis (sorvete e sorbet),
observou-se ainda que todas as patentes relacionadas aos produtos alimenticios foram registradas
durante 0 ano de 2020. A partir do estudo realizado verificou-se 0 baixo nimero de registros de patentes
relacionadas com o produto estudado, podendo ser justificado pela falta de difusdo do produto no
mercado Brasileiro, situa¢do que evidencia a necessidade de um maior nimero de pesquisas e estudos
sobre esse produto, bem como praticas de difusdo do produto, uma vez que a Kombucha pode ser uma
bebida gaseificada natural e atingir diversos ninchos de mercado.
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