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INTRODUCAO

A cadeia de producdo do leite bem como de seus produtos e derivados, esta comumente
envolvida em polémicas, devido principalmente a falta de conhecimento da populagéo em geral
em relacdo a ciéncia e tecnologia de alimentos. Muito disso se deve as fake news que séo
disseminadas e geram alarde sem fundamento sobre alimentos envenenados com residuos,
aguas contaminadas com produtos quimicos, uso de aditivos, reutilizagdo de produtos vencidos,
e etc.

As escolas exercem grande influéncia na formacdo de criangas e adolescentes e por isso
é considerado um espaco de grande relevancia para a promocéo da ciéncia e tecnologia. Assim,
0 Bacharel em Agroindustria pode ajudar criancas e adolescentes de escolas da regido a
responder questionamentos como: Sera verdade que o leite “longa vida” dura mais? O leite que
0S N0ssos avas consumiam era mais saudavel do que o produto que compramos atualmente? O
leite da fazenda é mais completo? Posso consumir o leite sem ferver? E se ferver, ele esta seguro
para o consumo? O leite que consumimos na caixinha tem muito conservante e faz mal a saide?
Para isso, é preciso abordar diversos conteudos como microbiologia de alimentos, salde animal,
boas praticas de fabricacdo, demostrando assim como a tecnologia é utilizada para fornecer a
comunidade alimentos de qualidade e seguros. Com isso essas criangas e adolescentes terdo
uma visdo mais abrangente do setor industrial de alimentos e bebidas, em contraponto a uma
vasta quantidade de mitos e preconceitos que tém sido propagados (INSTITUTO DE
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, 2019).

Baseado nisso, que o presente trabalho de extensdo foi realizado com o sistema
educacional para promover a alfabetizacdo cientifica levando a popularizagdo do

conhecimento relacionado a ciéncia e tecnologia de alimentos, focando principalmente na
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cadeia do leite.

RELATO DE EXPERIENCIA

Este projeto foi executado por vinte alunos do Curso de Bacharelado em Agroindustria
da UFS, Campus do Sertdo, sob a coordenagéo de duas docentes do mesmo curso. O projeto foi
executado em cinco escolas publicas localizadas no Estado de Sergipe, sendo trés localizadas
na cidade de Poco Redondo e duas na cidade de Frei Paulo. Em duas escolas o publico alvo
foram alunos do primeiro ao quinto ano, e nas demais o projeto atendeu alunos do sexto ao
nono ano.

Para organizar a executacao do projeto, os discentes voluntarios e bolsistas do Curso de
Agroindustria foram divididos em cinco equipes com o intuito de delimitar o tema qua cada
uma trabalharia nas escolas. A organizacdo das equipes foi da seguinda maneira: Equipe 1 —
Propriedades e composicao do leite; Equipe 2 — Microorganismos do leite; Equipe 3 — Produgéo
do leite; Equipe 4 - Processo de produgéo do leite UHT e outros produtos; Equipe 5 — O que
faz um Bacharel em Agroinddstria? e Equipe 6: Teatro abordando a importancia do
processamento térmico do leite. Antes do projeto ser executado nas escolas, foram realizadas
varias reunides com todos os alunos e com as equipes separadamente para esclarecer davidas
sobre o contetido e a forma como que deveria ser abordado ao publico alvo do projeto.

O periodo de preparacdo do material, sintetizacdo do contedo foi essencial para que os
discentes exercitassem o trabalho em equipe, consequentemente se deparassem com a
necessidade de possuirem habilidades tais como comunicacéo e proatividade. Observou-se que
esta aproximacao dos discentes ap6s quase dois anos de aulas remotas, por causa da pandemia
da COVID-19, teve um resultado positivo no que se refere a motivacédo de cursar graduacdo em
Agroindustria.

A execucdo do projeto na escola foi realizado em esta¢Oes organizadas na parte externa
das escolas. Cada equipe foi considerada uma estacdo, exceto a equipe 6 que realizou a
apresentou da peca teatral no encerramento das atividades. A agdo das equipes 1, 2 e 3 estéo
ilustradas na Figura 1. A equipe 1 com o auxilio de figuras e objetos tal como uma caixa de
leite representada em maior propor¢do divida com sua respectiva composicdo, explicou a
composicao do leite. A equipe 2 falou sobre os microrganismos que podem estar presentes no
leite, para isso utilizou figuras, bonecos de feltro representando os microrganismos e placas de
petri com microrganismos ndo patogénicos. A equipe 3, através de uma maquete de uma

fazenda, falou sobre a importancia da producdo de leite higiénica.
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Equipe 2

Figura 1. Execucédo do projeto nas escolas. Equipe 1 — discentes do curso de Agroindustria falando
sobre a composicao do leite; Equipe 2 — discentes falando sobre os microrganismos desejavéis e 0s
indesejaveis no leite; Equipe 3 — discentes falando sobre a producéo de leite.

A Figura 2 ilustra a apresentacdo das equipes 4, 5 e 6. A equipe 4 explicou as criangas
0 que é um laticinio e como o leite de caixinha é produzido. Para isto os discentes
mostraram uma maquete, figuras, produtos e utilizaram brincadeiras. A equipe 5 explicou
0 que é uma universidade e qual a fungdo do profissional formado em Agroindustria. A
equipe 6 encenou uma peca contanto a histéria de uma produtora de leite, um vendedor
informal de leite e queijo e os perigos do consumo de leite cru.

Figura 2. Execucdo do projeto nas escolas. Equipe 4 - dlscentes falando sobre a produga de leite UHT.
Equipe 5 — discentes falando sobre o curso de Agroindustria; Equipe 6 — discentes encenando uma peca.

O teatro foi uma das atividades que mais chamou atencéo dos alunos das escolas, pois de
maneira descontraida os discentes de Agroindustria falaram dos riscos do consumo de leite cru,
trazendo personagens vivenciados diariamente pelas criancas. Esta observagdo corrobora com
um dos conceitos da teoria de Paulo Freire que indica que um processo de aprendizagem bem
conduzido leva em conta a realidade dos estudades, estabelecedo uma conex&o entre cultura,
conhecimento e sociedade (LIMA, 2014).

Apos a finalizacdo do projeto foi realizada uma entrevista com os alunos de graduagdo que
participaram do projeto. Buscou-se entender quais 0s motivos que 0os motivaram a participar do
projeto de extensdo. As respostas mais frequentes foram: contabilizar horas de atividades

complementares obrigatorias para a finalizacao do curso, aprendizagem, exercicio do trabalho
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em grupo e falar em publico. Abaixo encontra-se um dos relatos de uma discente:

“Esta sendo uma experiéncia muito legal. Estou achando desafiador trabalhar em
grupo, saber lidar com a opinido dos demais integrantes para chegar a um ponto
comum; a interacdo com crianacas e adolescente, pois temos que saber conversar de
uma forma que eles entendam o que queremos passar a eles. Estou me tornando uma
pessoa menos dura e mais acessivel”

CONCLUSOES

O projeto proporcionou beneficios a comunidade escolar que recebeu informagdes
acerca dos perigos do consumo de leite cru e a desmitificacdo de fake news acerca do leite UHT.
Somado a isso, 0s alunos e os professores do ensino basico puderem interagir com alunos e
professores do ensino superior, fato importante para maior interacdo dessas instituicdes.
Finalmente, através deste projeto os discentes do curso de graduacdo em Agroindustria tiveram

a oportunidade de aprender a conhecer, a fazer, aprender a conviver e aprender a ser.
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