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RESUMO

A cadeia do pescado, necessita de maiores cuidados no seu manuseio, desde a captura até sua
comercializacdo, visto que é um alimento altamente perecivel, e a forma como é manipulado e
acondicionado ira influenciar na qualidade do alimento. O objetivo do presente trabalho foi avaliar o
perfil dos comerciantes ambulantes de pescado em relacdo as boas praticas de higiene. A pesquisa
constou de uma entrevista individual com seis comerciantes ambulantes de pescado na cidade de Sobral-
Ceard, utilizando como principal meio de locomocao, a bicicleta, dos quais vendiam seus produtos nos
bairros de Sobral. O questionario constava de questdes como sexo, local de origem, grau de escolaridade,
idade, renda mensal, tempo de comércio, tipo de armazenamento e forma de comercializagdo do pescado
(utilizacdo de gelo e tipo de recipiente), autoavaliagdo quanto a higienizacdo e por fim, o interesse do
comerciante em participar de uma capacitacdo de boas praticas de higiene. Desse modo, o publico
entrevistado constituiu-se de 100% do sexo masculino, oriundos de Sobral ou Forquilha, ocorrendo a
comercializagdo na cidade de Sobral, com aquisi¢do dos pescados advindas de Forquilha. Observou-se
que 33% dos comerciantes apontaram ter concluido o ensino médio, em relacdo a idade, 67%
apresentaram idade maiores que 51 anos e 33% com faixa de 31 a 50 anos. Possuiam renda de até um
salario minimo (33%), acima de um salario minimo (50%) e menos de um salario minimo (17%). Em
relacdo ao tempo de comércio eles relataram ser de 5 anos (33%), mais de 10 anos (33%), mais de 20
anos (17%) e mais de 30 anos (17%). Para o armazenamento dos pescados, 84% afirmaram utilizar
geladeira ou freezer com resfriamento lento, e suas formas de comercializacdo consistiam no pescado
sem utilizacdo de gelo em isopor (17%), sem gelo em caixa plastica (17%), com gelo em isopor (33%),
sem gelo no cambo (33%). Em relagdo a autoavaliagdo 50% consideram sua higienizagdo como “6tima”
e os outros 50% como “excelente”, ja para possibilidade de participagdo dos mesmos na capacitagio de
comerciantes na area de boas praticas de fabricacdo, 33% possuiam interesse e 67% nao apresentaram
interesse. Dado 0 exposto, a maioria dos comerciantes ambulantes ndo comercializavam os pescados de
forma adequada, onde o ponto mais critico era acondicionamento dos produtos de forma incorreta, sem
a utilizacdo de gelo. Os comerciantes ambulantes se consideram como preparados em relacdo a higiene,
apesar de que o observado foi o contrario, e a maioria ndo tinham interesse em participar da capacitacao,
demonstrando entdo que embora haja incentivos para a melhoria na qualidade higiénico-sanitario, ainda
hé& resisténcia dos comerciantes em adquirir bons habitos de comercializacéo.
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